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QUALITY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL K| TCHENS

FOOD PROCESSOR: SNABBHACK / GRONSAKSSKARARE
R502 e R502 V.V. ® R602 ® R602 V.V.

RESTAURANGER - STORKOK - BUTIKSKOK - CATERING



_/© SNABBHACKEN

Hackar, mixar, maler, blandar och knadar pé
ett dgonblick.

R602 och R602 V.V.
levereras med en
iséirtagbar kniv med
sléta knivblad.

R502/R502 V.V. har en
hacktillsats i rostfritt stal pé
5,5-liter. R602/R602V.V. levereras
med ett 7-liters karl.

R502 och R502V.V.
levereras med en
slat kniv.

Kérlet tas latt av och sdtts snabbt p&
motorblocket genom ett pistolgrepp
et i handtaget.

Tillbehor:
e Vagtandad kniv fér harda in-
gredienser, t.ex nétter, kryddor,
strobrod, choklad och mycket

annat. L

R502 V.V. och R602 V.V. har
ett variabelt varvtal fran
300-3000 v/m fér blandning
av kénsliga ingredienser.

R502 och R402 &r utrustade
med 2-varvtal, 750/1500 |

v/m.

* Raffeltand kniv f5r persilja, drter,
fina puréer och mycket annat.

(

(© GRONSAKSSKARAREN

Tubmatare
@58 mm for
langstrackta

och  &mfdliga

gronsaker, som

t.ex purjolsk och
gurka.

En stor halvmdne-
formad nedma-
tare (139 cm?)
for tex. sallad,

; - vitkél,  tomat,

g mordtter, potatis

m.m.

Variabelt varvtal frén 300-1000 v/m,
for R502V.V. och R602V.V. De léga
varvialen &r idealiska for dmtaliga
gronsaker och de héga snabbar p&
beredning av stora volymer.

R502 och R602 har
2-varvtal, 750 och
1500 v/m.

Til maskinerna finns et
omfattande program av skér-,

riffel-,  strimmel-,  f&rnings-

och french fries-verktyg for en
snabb och kreativ preparering.
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Q | korthet:

* Mangsidig... 2 Maskiner i 1!
Ett  motorblock med bade
gronsaksskérare!

* Perfekt resultat:
Hacktillsatsens patenterade kniv ger ett perfekt resultat
vid beredning av bade sma och stora kvantiteter.
Pulskontrollen 6kar precisionen och hjélper Dig att
kontrollera Dina prepareringar.

* Robust och kraftfull:
Kraftfull, tyst och driftséiker industriell induktionsmotor
for krévande beredningar och fér en lang och pélitlig
anvéndning. Motorblock i metall. Hackfillsats i rostfritt
stél och en gronsaksskarartillsats i metall.

snabbhack

och

o Eit komplett sortiment av skarverktyg:
Ett komplett sortiment av 48 skéirverktyg i rostfritt stal for:
skarning, raffling, rivning, strimling, térning och French
fries.

Food processor snabbhack / gronsaksskérare

@ Portioner per maltid:

30 - 400

ﬁ. Malgrupp:

Storksk, restaurang, butikskak, catering.

Q Investering:

Snabb, effektiv och odndligt anvéndbar!
Vilken modell Du én vélier kan Du vara
siker pa att det blir en pdlitig och
tidsbesparande investering. Utvecklad for
ksk med begrénsat utrymme.

_f° Skarverktyg fér en _fo

Rekommenderad kvantitet

. . snabbhack (k
kreativ beredning! lkg]
V= R502 R602
12 SKARSKIVOR [ R502 V.V. R602 V.V.
0,6 mm : Grovhackning 1,5 2,0
ll’nm Emulsion 3,0 3,5
Knéadning 2,0 2,5
Malning 1,0 1,5
3 RAFFELSKIVA
2 mm R .
\ 4 _@ Foér en knivskarp precison!
5 mm " "
SLATT KNIVBLAD
4_ '.' T 10 RIVSKIVOR T, W .
» ",‘,} .'.‘ '\' 115 mm }, i .
weSesy ¥
z‘:..' .',,'f"’.;--,, 9 mm ‘-u..":-hf
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.f’"'"\\\_'l'l STRIMMELSKIVOR | ] ; I
A L ixgmm @ /" y RAFFELTANDAT KNIVBLAD
' - 8 x 8 mm ! r 1 Ji !
" L =
9TARNINGS- B, QG
VERKTYG ) & ‘
\, 5x5x5mm j
/ 50x70 x 25 -~ .
J x/Axsmn K VAGTANDAT KNIVBLAD
3 FRENCH FRIES
VERTYG il
8 x 8 mm /,J- % ,
v / .\? 1 "-u.'.":-..f'
10 x 16 mm g




Vi forbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument ér infe kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.

© Rdttigheter i alla lénder férbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf. : 450 273 - 09/2008 - Suédois

( o Skarskivor

ref. ref.
0,6 mm 28166 10 mm 28067
0,8 mm 28069 14 mm 28068
1 mm 28062 | Raffelskiva 2 mm 27068
2 mm 28063 | Raffelskiva 3 mm 27069
3 mm 28064 | Raffelskiva 5 mm 27070
4 mm 28004 | Kokt potatis 4 mm 27244
5 mm 28065 | Kokt potatis 6 mm 27245
8 mm 28066

ref. ref.
1 x8 mm 28172 3 x3 mm 28101
1 x 26 mm 28153 | 4x4mm 28052
2x2mm 28051 6 x 6 mm 28053
2 x4 mm 27072 8 x 8 mm 28054
2x 6 mm 27066 French fries 8 x 8 mm 28134
2x8 mm 27067 French fries 10 x 10 mm 28135
2x 10 mm 28173 French fries 10 x 16 mm 28158

1,5 mm

2 mm

3 mm

4 mm

5 mm

7 mm

9 mm
Parmesanrivare
Pizzarivare
Potatisrivare

28056
28057
28058
28073
28059
28016
28060
28061
28106
27191

5x5x5mm 28110
‘ 8 x 8 x 8 mm 28111

10x10x 10 mm 28112
14x14x5mm 28181
14x14x10 mm 28179
14x14x14mm 28113
- 20x20x20 mm 28114
25x25x25mm 28115
5, | 45x45x25mm 28180

£y,

ref. _KQ Ta rningsverktyg ref.

o Krafifull
o Tyst
o Driftsciker

Industriell induktionsmotor:

e Underhallsfri

*Finns &ven med andra spénninger.

3 Tekniska data Vikt (k
E
S Motorblock Hacktillsats Gronsaksskdrartillsats R-Mix Watt Ansluting | Netto Brutto
3-fas 5,5 liter Metall 400 V/3
R502 750/1500 v/m Rostfit /) il e NEJ 1000 1 514,24 | 30 e
1-fas (16 amp) 5,5 liter Metall 60 - 500 230 V*/1
LA 300 - 3000 v/m Rostrit 48 olika skivor v/m 15008 o bz 13| 2 e
3-fas 7,0 liter Metalll 400 V/3
L 750/1500 v/m Rostirit 8} ol NEJ 1200 | 50z 2,4 | 3 3
1-fas (16 amp) 7,0 liter Metall 60 - 500 230 V*/1
LA S 300 - 3000 v/m Rostrit 48 olika skivor v/m BB e | .
. 2 Gronsaksskdérartillsats
Matt (mm) Matt (mm) samtliga modeller
A B C D A B C D .
R502 | 480 | 350 | 280 | 265 R602 | 520 | 350 | 280 | 265 E N §22
R502V.V. | 480 | 350 | 280 | 265 R602V.V. | 520 | 350 | 280 | 265 G = 300

robot ¢ coupe’

TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE S.N.C
Forsdljningskontor Sweden:
Box 16, 134 21 Gustavsberg
Tel.: 08/570 339 67 - Fax: 08/570 339 63
Email : robot-coupe@telia.com
Huvudkontor for Frankrike,
samt for internationell marknadsféring och export:
Tel.: + 331 4398 88 33 - Fax: + 33 1 4374 36 26
BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France
email: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Aterforsaljare:

STANDARD :

Maskinerna éverensstémmer :

* Med fsliande europeiska direkfiv och natio-
nella lagstiftningar som inférlivar dessa direktiv:
98/37/EEG, 73/23/EEG, 89/336/EEG,
89/109/EEG, 2002/72/EEG

® Med fsljande harmoniserad europeisk stan-
dard samt standard om sékerhet och hygien:
EN 292 - 1-2, EN 60204 -1, 1998, EN
12852, EN 1678.
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